RH@UX & PETT]IGR]EW

= IMPORTATEURS ET EPICIERS

LE BRUNCH DES EPICIERS

APERITIF MATINAL

MIMOSA oo i s s nom nnms s noms s nom s famy s s £ 50 € 5t 3
Jus d'orange frais pressé & mousseux

MIMOSA RIOUX ...
Jus de poire, sirop de cannelle & mousseux

KIR MOUSSEUX. ... i,
Créme de cassis Monna & Filles & mousseux

KIR ROYAL ...,
Creme de cassis Monna & Filles & champagne

GARIBALDI ...
Jus d'orange frais pressé & Campari

SPRITZ SOLEIL.............o

Amermelade, mousseux & soda

BRUNCH FESTIF ..........................

Bouteille de mousseux & jus de votre choix

LES BOULANGES DU BOULANGER
SONT-ELLES PRETES OU ARCHIPRETES

Poudding de pain frit au chocolat
& fruits secs

Baguette artisanale rétie au beurre
& viennoiserie du jour, accompagnés
de nutella maison & confiture

3P'TITS COCHONS QUI S’EN ALLAIENT
Flanc de porc de la ferme Turlo laqué a I'ail
noir de I'lle-d'Orléans, soya & érable

Saucisse artisanale jambon & érable de la
ferme Turlo

Boudin noir maison aux herbes & soupgon
de piment Gorria biologique d’Au fil du vent

*Une portion pour enfant est disponible au cofit de 158

-
A BOIRE
11 JUS D'ORANGE FRAIS PRESSE ........................ 8
ORANGE MECANIQUE ..., 7
11 Smoothie énergie carotte, orange, argousier, gingembre, péche,
mangue & curcuma
P P4 P
12 CAFE DE SPECIALITE
Premier café inclus
22 ESPRESSO ... 4
AMERICANO ..., 4
11
LATTE . 5
1 CAPPUCCINO ..., 5
MACCHIATO ... 5
................. 65

Notre café est torréfié par Fantdome Café a Québec & produit par
Mauricio Salaverria dans la région de Apaneca au El Salvador.
La chaine de distribution est minime & Fantdme Café assure a Mauricio
& sa famille un mode de vie décent!

A MANGER 39%

Tous ces plats vous seront servis en formule a partager

NE TE MET PAS LES PIEDS DANS
MES PLATS

Gnocchi de pomme de terre Yukon frits
aux herbes salées du Bas-Du-Fleuve,
citron & cheddar & créme s(ire épicée

LA GRANDE TABLEE
+15$ (POUR 2)

Ajoutez une sélection de charcuteries
des Viandes Biologiques de Charle-
voix (3) & fromages du Québec (2),

condiments maisons

Brouillade d'oeuf crémeuse au beurre
& a la truffe

Rago(it de champignons a la créme,
fromage cheddar perron & graines
de fenouils grillées

LE PRELUDE DE TANTE WILHELMINE
Rillettes du moment servie avec condiment
maison

HOULALALALALALALALALALALA'!
Baies du moment, coulis de chocolat
noir Barry fondant & graines roties

«ee J'SUIS TROP BIEN!



